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Coctelería de Autor
MOTIVO

Ron blanco, limon, miel de agave, hierba buena.

St. Germain, Martini Bianco, Jarabe de Manzanilla, Jugo 
de Limon, Soda.

Bombay Sapphire, Curacao Azul, Licor de Cacao Blanco, 
Jugo de Pina, Jarabe de Canela & Tónica.

Mezcal, Aperol, Jugo de Toronja, Jarabe de Frambuesa, 
Bitters de Toronja & Clara de Huevo.

Cazadores Reposado, St. Germain, Puré de Guayaba, 
Limón, Miel de Agave & Sal Negra de Citricos.

Bacardi Oro, St. Germain, Aperol, Mermelada de 
Naranja, Limón, Endulzante.

Salsas negras, salsas picantes, limon, escarcha de tajin, 
cerveza al gusto.

mezcal 400 conejos, jugo de limon, miel de agave, licor 
de naranja, pure de fresa.

Kalhua( licor de cafe) vodka grey goose, miel de agave, 
cafe espresso, granos de cafe entero.

$145

MARGARITA AGAVE $160

CIELO ROJO $180

MR. BLUE $120

AMARILLO BY MORNING $160

MOJITO AGAVE $110

CLAMATO PREPARADO $80

MEZCALITA DE FRESA $158

ESPRESSO MARTINI $180

Ginebra Boombay, frutos rojos, refresco sprite, agua 
mineral.

GIN & TONIC

Cafe espresso y licor 43.
CARAJILLO

$150

$155



Vino
CAVALL 3

PRECIO POR BOTELLA $650

CAVALL 5

CAVALL 7

MONTE XANIC GRAND RICARDO

ÚNICO SANTO TOMAS

LA CASONA

MEGACERO

ANXELIN

ASIS

5 DE PINESQUE

MARIA TINTO

M DE MARIA TINTO

MADERO 3V

PRECIO POR BOTELLA $950

PRECIO POR BOTELLA $3,200

PRECIO POR BOTELLA $3,400

PRECIO POR BOTELLA $3,250

PRECIO POR BOTELLA $980

PRECIO POR BOTELLA $1,300

PRECIO POR BOTELLA $900

PRECIO POR BOTELLA $1,100

PRECIO POR BOTELLA $900

PRECIO POR BOTELLA $1,900

PRECIO POR BOTELLA $1,900

PRECIO POR BOTELLA $1,100

Edamames  
(Vaina de frijol de soya al vapor con sal)

Edamames Spicy  
(Vaina de frijol de soya al vapor + Salsa 
Spicy)

Tiradito de Pulpo  
(Pulpo + Emulsión de Tallos + Salsa 
Sriracha)

Camarones Shin Toshin  
(Camarones Capeados + Salsa Diablo)

Tostadas de Atún
(3 Tostadas Wonton + Atún Fresco + 
Mousse de Aguacate + Salsa Spicy)

Tacos Soft Shell Crab  
(2 Tacos de Jaiba Frita + Bok Choy + 
Nuez de la India + Harumaki)

Tacos Shin Toshin  
(5 Tacos de Wonton + Camarones + 
Chile Chilaca + Queso Manchego + 
Mayonesa Spicy)

Alitas Hiyoko  
(Alitas + Salsa de Tamarindo con 
Jengibre + Gohan Curry Verde)

Alitas Hiyoko Spicy  
(Alitas + Salsa Spicy + Ensalada de la 
Casa)

Boru Boru  
(Aguacate + Atún Spicy + Salmón Spicy 
+ Hamachi Spicy + Hueva de Pescado)

Kushiage  
(Brocheta de Queso Manchego 
empanizado + Salsa Tonkatzu)

Ebicheese  
(Camarón Empanizado Relleno de 
Queso Crema + Ensalada de la Casa)

Pork Belly Bites  
(Bites de Arroz + Pork Belly + Honey 
Soya Chipotle)

Sake Bites  
(Camarón Empanizado con Queso 
Crema Enrollado en Salmón + Salsa 
Dulce de Chiles)

Pinku Tuna  
(Tortilla Rosa + Atún Agridulce + Col + 
Aguacate)

Henso Tacos
(3 Piezas de Lechuga como Tortilla + 
Costilla Henso + Cebolla Morada + 
Cilantro + Chips de Ajo)

$ 127

$ 160

$ 233

$ 222

$ 275

$ 335

$ 233

$ 185

$ 185

$ 205

$ 160

$ 160

$ 212

$ 205

$ 243

$ 259

ENTRADAS

*Algunos platillos pueden contener productos crudos y 
deberán ser consumidos a consideración del cliente.



LA CETTO NEBBIOLO
PRECIO POR BOTELLA $660

BARON BALCHE

CUNE CRIANZA RIOJA

MARQUES DE CACERES

RIUNITE LAMBRUSCO

SANGRE DE TORO RESERVA

CASILLERO DEL DIABLO

CONCHA Y TORO

CASA CHAVEZ

PRECIO POR BOTELLA $750

PRECIO POR BOTELLA $990

PRECIO POR BOTELLA $800

PRECIO POR BOTELLA $450
PRECIO POR COPA $120

PRECIO POR BOTELLA $650

PRECIO POR BOTELLA $650

PRECIO POR BOTELLA $800

PRECIO POR BOTELLA $450
PRECIO POR COPA $120

RESERVADO MERLOT

CONCHA Y TORO

PRECIO POR BOTELLA $450
PRECIO POR COPA $120

RESERVADO CABERNET SAUVIGNON

LAS MORAS MALBEC
PRECIO POR BOTELLA $450

PRECIO POR COPA $120



Vino
ROSADO

Vino
BLANCO

CAVALL ROSE

ZINFANDEL LA CETTO

PRECIO POR BOTELLA $800

PRECIO POR BOTELLA $450
PRECIO POR COPA $120

CASILLERO DEL DIABLO BELIGHT
PRECIO POR BOTELLA $450

PRECIO POR COPA $120

BLANC DE BLANCS LA CETTO
PRECIO POR BOTELLA $450

PRECIO POR COPA $120


